
NOTKA PRASOWA
Trwa nabór zgłoszeń do kolejnej edycji konkursu „Wawrzyn Polskiej Turystyki Kulinarnej”. Zgłoszenia przyjmowane są wyłącznie za pośrednictwem formularza online. Szczegółowe informacje dotyczące zasad udziału, harmonogramu oraz wymaganych dokumentów dostępne są na oficjalnej stronie konkursu:
https://kulturalna.wixsite.com/wawrzyn/dokumenty
Konkurs ma na celu promocję oraz wyróżnienie najlepszych produktów, wydarzeń, miejsc i inicjatyw związanych z polską turystyką kulinarną — od tradycyjnych przysmaków przez wydarzenia kulturalne, po obiekty i osobowości, które łączą smaki regionów z doświadczeniem podróży. (przeglad-gastronomiczny.pl)
Laureaci I edycji konkursu:
Marcinek hajnowski – wyrób kulinarny
Hajnowski marcinek to tradycyjny wielowarstwowy wypiek z regionu Puszczy Białowieskiej, którego cienkie placki przełożone kremem śmietanowym tworzą efektowny deser, często porównywany wyglądem do tortu. Produkt ten został wpisany na ministerialną Listę Produktów Tradycyjnych i stanowi kulinarny symbol Hajnówki. (Wikipedia)
Festiwal Śląskie Smaki – kulinarne wydarzenie cykliczne
Festiwal ten odbywa się corocznie na terenie województwa śląskiego i promuje regionalne tradycje kulinarne poprzez degustacje, prezentacje lokalnych potraw oraz współpracę restauracji z Szlaku Kulinarnego „Śląskie Smaki”. (Śląskie Travel)
Kulinarna impreza turystyczna – pakiet usług turystyki kulinarnej „Niech Cię Zakole”
Kategoria nagradza zorganizowane doświadczenia turystyczne, które łączą ofertę kulinarną z usługami turystycznymi, umożliwiając odkrywanie regionu przez smak i lokalne zwyczaje. (przeglad-gastronomiczny.pl)
Muzeum Toruńskiego Piernika – obiekt turystyki kulinarnej
Muzeum prezentuje historię i tradycję toruńskiego piernika — jednego z najbardziej rozpoznawalnych produktów kulinarnych Polski. Turyści mogą uczestniczyć w warsztatach, degustacjach i edukacyjnych zajęciach związanych z wypiekiem piernika. (przeglad-gastronomiczny.pl)
Szlak Kulinarny Opolski Bifyj – szlak kulinarny
Ten regionalny szlak kulinarny zachęca do podróżowania po Opolszczyźnie w poszukiwaniu lokalnych specjałów i restauracji, które kultywują tradycyjne smaki regionu, promując lokalne produkty i gościnność. (Opowiecie.info)
Rodzinna firma Pstrąg Ojcowski – miejsce
Nagroda w tej kategorii trafiła do miejsca, które łączy lokalną gastronomię i turystykę — położone w malowniczej okolicy gospodarstwo i punkt degustacyjny wokół hodowli pstrąga, które stało się atrakcją kulinarno-turystyczną regionu. (przeglad-gastronomiczny.pl)
Kozia Farma Złotna – doświadczenie kulinarne w turystyce wiejskiej
Kozia Farma Złotna oferuje doświadczenia związane z życiem na wsi oraz lokalną kuchnią — zwiedzanie gospodarstwa, degustacje produktów z koziego mleka i kontakt z naturą stanowią tu kluczowe atrakcje. (przeglad-gastronomiczny.pl)
Targ Pietruszkowy – doświadczenie kulinarne w turystyce miejskiej
Targ Pietruszkowy to przestrzeń miejskich doświadczeń kulinarnych — targ lokalnych producentów, gdzie turyści i mieszkańcy mogą poznawać autentyczne produkty i specjały miejskiej kuchni. (przeglad-gastronomiczny.pl)
Frykasy z Kodnia – edukacja w turystyce kulinarnej
Projekt lub inicjatywa edukacyjna, która promuje dziedzictwo kulinarne poprzez działania warsztatowe i edukacyjne, pozwalając uczestnikom poznawać tradycyjne przepisy i techniki kulinarne. (przeglad-gastronomiczny.pl)
Karol Okrasa – osobowość turystyki kulinarnej
Karol Okrasa to znany kucharz i popularyzator polskiej kuchni, którego działalność medialna i promocyjna przyczyniła się do rozwoju świadomości kulinarnej i popularności lokalnych smaków w Polsce. (przeglad-gastronomiczny.pl)
Radio Kulinarne Wine Podcast – wyróżnienie specjalne
Radio Kulinarne to pierwszy w Polsce podcast łączący tematykę wina, jedzenia i podróży kulinarnych, w którym prowadzący rozmawiają z producentami, winiarzami i ekspertami o kulinarnych atrakcjach różnych regionów. (Radio Kulinarne)
Uroczyste wręczenie nagród laureatom odbyło się 18 września 2025 roku podczas gali w Warszawie. (wilanow-palac.pl)
Organizatorzy zachęcają do udziału w kolejnej edycji konkursu i dołączenia do grona podmiotów aktywnie rozwijających oraz promujących polską turystykę kulinarną.

